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Seit 2017 sind wir zertifizierter Bio-Betrieb. Um die Regionalitat
unserer Produkte zu unterstreichen haben wir uns zusatzlich fur das
Bayerische Bio-Siegel qualifiziert und dirfen das Fleisch unserer Rinder,
Ziegen und Schafe mit dem Bayern-Bio-Logo versehen.

Anfragen und Vorbestellungen fir Fleisch vom Roten Hohenvieh, der
Thiringer Waldziege und vom Coburger Fuchsschaf, sowie regionalem
Wildbret nehmen wir gerne telefonisch oder per E-Mail entgegen,

bzw. merken lhre Wiinsche vor.

DE-OKO0-037
Deutsche Landwirtschaft

Bei Interesse an Herdbuch-Zuchttieren
sprechen Sie uns einfach an!
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Rotviehhof am Jurasteig
Johann Graml - Landwirtschaft
Beate Graml - Vermarktung
Hohenfelser Str. 1

93183 Kallmunz

e 094731232

X info@rotviehhof-am-jurasteig.de

@ www.rotviehhof-am-jurasteig.de

§) facebook.com/Rotviehhofamjurasteig
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Wir halten unser Rotes Hohenvieh - welches zu den
bedrohten Haustierrassen zahlt - in der naturnahen
und artgerechten Mutterkuhhaltung, wo es fur
die Landschaftspflege der krauter- und artenreichen
Wiesen eingesetzt wird. Die Tiere befinden sich
wahrend der etwa 7-monatigen Weidesaison
auf Naturschutzflachen des Oberpfalzer Jura.

Im Winter sind unsere Rinder in mit Stroh ein-
gestreuten Unterstanden mit Auslaufmaoglichkeit
untergebracht. In dieser Zeit erhalten sie
schmackhaftes Wiesenheu und Grassilage -
auf Kraftfutter wird ganzlich verzichtet.

Als Erganzung zu den Rindern setzen wir
Thiringer Waldziegen und Coburger Fuchs-
schafe in der Landschaftspflege ein. Beides sind
gefahrdete Haustierrassen. Alle Jungtiere, die
nicht zur Zucht und Beweidung eingesetzt
werden, vermarkten wir direkt ab Hof.

Zicklein- und Lammfleisch zahlen zu den
hochwertigsten Fleischarten und haben ein
angenehmes, mildes Aroma.

Mit der Beweidung durch unsere Rinder, Ziegen
und Schafe tragen wir zum Erhalt der
Oberpfalzer Kulturlandschaft und deren
artenreicher Faunaund Florabei.

Durch lhr Interesse an unseren
Erzeugnissen unterstiitzen Sie uns hierbei.

Aufgrund der naturnahen Haltungsform und
des damit verbundenen langsamen Wachstums
liefern unsere Tiere sehr feinfasriges, leicht
marmoriertes, exzellentes Fleisch.

Unterstltzt wird dies durch sanften Umgang
mit den Tieren und stressfreies Schlachten,
sowie ausreichend lange Trockenreifung.
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